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Os Baniva, tribo indigena do grupo aruak, habitam as margens do
Rio Icana, no extremo noroeste do Brasil. Por ocasiado de uma viagem
de estudos aquela regiao, em 1957, tive oportunidade de conhecer a cul-
tura da tribo e as transformacoes que nela se vém operando, de longa
cdata, pelo contacto com comerclantes € outros brancos €, mais recente-
mente, pela acdo de missionarios catolicos e protestantes.

Um dos meus informantes era o tuxaua Benedito, de mais de sessenta
anos de idade, chefe do conceiruado cla da onca e eximio conhecedor
das tradicoes e da mitologia tribal. Depois de lhe vencer a tenaz resis-
téncia que opunha a minhas inquiri¢oes, obtive déle muitos dados e ensi-
namentos de Interésse antropologico. Intelizmente o trabalho teve de ser
feito com auxilio de um intérprete, uma vez que mestre e discipulo nao se
entendiam num idioma comum. Dentre as coisas narradas por Benedito,
quero comunicar aqui a histéria do primeiro dabukuri, promovido por
Kari, o herdi civilizador dos Baniva. O dabukuri ¢ festa de amizade e
boa vizinhanca, em que reina muita alegria e contentamento, € para a
qual se reunem tribos ou grupos vizinhos. Eis a narragao do velho tuxaua:

Foi Kar1i quem f€z o primeiro dabukuri.

Mandou uma pessoa para convidar a gente, dizendo: “Ja ha muito
tempo estamos tristes, sem alegria e divertimento. Hoje mandei minha
filha arrancar mandioca. Daqui a quatro dias vocés podem vir para ver.”

A filha de Kari, com o auxilio de suas amigas, preparou a bebida.
Encheu um cdcho até a metade com agua. Néle pOs cara mastigado pelas
mocas e marapatd (mandioca ou tapioca assada em folhas de banana)
mastigada por mogas e¢ mulheres que tinham bons dentes, que deviam
lavar primeiro. Se nao o fizessem, lhes cairtam da bdca. Acrescentou
um caldo de varias frutas e raizes para adocar a bebida. Depois techou
o cOcho para auxiliar a fermentacao. (Ha varios tipos de bebida alcoodlica:
padzaudro — caxiri fino; jaraki — caxiri grosso; dzandka — caxirt em for-
ma de cachaca destilada.)

No outro dia, Kari abriu o cocho, mas a bebida ainda nao estava
fermentada. Esperou mais um dia, abriu e viu que estava pronta. Entao
vieram trés mocas para passar a massa por trés peneiras, chamadas cuma-






